DUCHESSALIA

SANTO STEFANO BELBO

— ALTA LANGA ROSE’ DOCG
METODO CLASSICO

VITIGNO: 100% Pinot Nero delle colline dellAlta Langa
PERLAGE: Fine e persistente, con una spuma cremosa ed elegante
COLORE: Rosato tipico a “buccia di cipolla”

BOUQUET: Profumi intensi e complessi, con note di
crosta di pane, lievito e frutta candita con accenni di miele

SAPORE: Fresco e sapido, con una piacevole struttura e un equilibrio
perfetto tra acidita e morbidezza. Il finale € lungo e minerale

GRADAZIONE ALCOLICA: 125 %

ABBINAMENTT: Ideale per aperitivi, si abbina bene a tartare di
pesce, salmone affumicato, risotti delicati, carni bianche leggere
e formaggi freschi. Ottimo anche con sushi e tempura.

La sua acidita e finezza esaltano piatti eleganti senza coprirli.
Perfetto anche con verdure grigliate o polpo con patate,

se preparati delicatamente.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: Ideale a 6-8°C, per apprezzarne
al meglio la freschezza e la complessita aromatica

Codice articolo DL401
Descrizione ALTA LANGA ROSE' DOCG BRUT METODO CLASSICO

CL 75

ARTICOLO IMBALLO

Codice EAN 8000530801261 Codice EAN 8000530801278
Unita di misura BOTTIGLIA Tipo CARTONE

Pezzi x imballo 6 Peso 9,000 Kg

Capacita 0,750 Lt Cartoni x strato 10

Peso Unitario 1,650 Kg Strati x pallet 5

Gradazione alcolica 12,5 % Cartoni x pallet 50

Altezza 32,00 cm Altezza 19,00 cm

Larghezza 9,00 cm Larghezza 33,00 cm

Profondita 28,00 cm
Altezza Pallet 107,50 cm

NOBILI VINI DEL PIEMONTE
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