
ALTA LANGA DOCG
METODO CLASSICO
VITIGNO: Pinot Nero e Chardonnay in proporzioni variabili,
selezionati dai migliori vigneti delle colline dell’Alta Langa.

PERLAGE: Fine e persistente, con una spuma cremosa ed elegante

COLORE: Giallo paglierino brillante con riflessi dorati

BOUQUET: Profumi intensi e complessi, con note di
crosta di pane, agrumi canditi, mandorla tostata e accenni di miele 

SAPORE: Fresco e sapido, con una piacevole struttura e un equilibrio 
perfetto tra acidità e morbidezza. Il finale è lungo e minerale

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5 %

ABBINAMENTI: Elegante e strutturato, rappresenta l’eccellenza
degli aperitivi e si sposa alla perfezione con i grandi piatti della 
tradizione piemontese. Ottimo con pesce e risotti ai frutti di mare.
Compagno ideale di crostacei, ostriche, cruditès di mare 
e fritture di pesce. Ama accompagnarsi alla fonduta, alla pasta 
all’uovo, alle verdure e ai formaggi ben stagionati

TEMPERATURA DI SERVIZIO: Ideale a 6-8°C, per apprezzare
apprezzare al meglio la freschezza e la complessità aromatica.

 

Codice articolo DL400
Descrizione ALTA LANGA DOCG BRUT METODO CLASSICO
CL 75

ARTICOLO
Codice EAN 8000530801087
Unità di misura BOTTIGLIA
Pezzi x imballo 6
Capacità 0,750 Lt
Peso Unitario 1,650 Kg
Gradazione alcolica 12,5 %
Altezza 32,00 cm
Larghezza 9,00 cm

IMBALLO
Codice EAN 8000530801094
Tipo CARTONE
Peso 9,900 Kg
Cartoni x strato 10
Strati x pallet 5
Cartoni x pallet 50
Altezza 19,00 cm
Larghezza 33,00 cm
Profondità 28,00 cm
Altezza Pallet 107,50 cm
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